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Во вз с/р Во вз с/р Во вз с/р Во вз с/р Во вз с/р Во вз с/р

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

О.00 Общеобразовательный цикл 1 12 4 1476 74 50 1378 0 1030 348 0 12 12 580 32 798 42 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД Базовые учебные предметы 1 10 2 1052 44 40 1000 0 710 290 0 4 4 448 24 552 20 0 0 0 0 0 0 0 0

УП.01 Русский язык 2 96 8 4 80 0 60 20 4 4 34 2 46 6

УП.02 Литература 2 121 4 4 117 0 117 0 48 2 69 2

УП.03 Иностранный язык 2 121 4 4 117 0 0 117 48 2 69 2

УП.04 Математика 2 204 4 4 200 0 190 10 68 2 132 2

УП.05 Информатика 1 58 4 4 54 0 25 29 54 4

УП.06 Физика 2 84 4 4 80 0 69 11 36 2 44 2

УП.07 История 2 102 4 4 98 0 88 10 34 2 64 2

УП.08 Обществознание  2 82 4 4 78 0 72 6 34 2 44 2

УП.09 География 1 44 4 4 40 0 30 10 40 4

УП.10 Физическая культура 2 80 0 0 80 0 6 74 34 0 46 0

УП.11 Основы безопасности и защиты Родины 2 60 4 4 56 0 53 3 18 2 38 2

Профильные учебные предметы 0 350 20 314 0 276 38 0 8 8 116 4 198 16 0 0 0 0 0 0 0 0

УП.12 Химия 2 170 10 4 152 0 138 14 4 4 48 2 104 8

УП.13 Биология 2 180 10 4 162 0 138 24 4 4 68 2 94 8

Дополнительные учебные предметы 0 38 6 6 32 0 20 12 0 0 0 16 4 16 2 0 0 0 0 0 0 0 0

УП.14 Основы проектной деятельности 2 38 6 6 32 0 20 12 16 4 16 2

Предметы по выбору 36 4 4 32 0 24 8 0 0 0 0 0 32 4 0 0 0 0 0 0 0 0

УП.18 Родной язык/Родная литература 36 4 4 32 0 24 8 32 4

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 0 500 26 0 474 168 264 210 0 0 0 0 0 0 0 194 10 152 8 128 8 0 0

ОП.01 История России 4 34 2 0 32 0 28 4 32 2

ОП.02 Основы микробиологии, физиологии 

питания, санитарии и гигиены

3 38 2 36 26 16 20 36 2

ОП.03 Основы товароведения продовольственных 

товаров

3 38 2 0 36 16 20 16 36 2

ОП.04 Техническое оснащение и организация 

рабочего места

3 40 2 0 38 12 26 12 38 2

ОП.05 Экономические и правовые основы 

профессиональной деятельности

5 38 2 0 36 8 28 8 36 2

ОП.06 Основы калькуляции и учета 3 38 2 0 36 16 20 16 36 2

ОП.07 Охрана труда 3 34 2 0 32 16 22 10 32 2

ОП.08 Иностранный язык в профессиональной 

деятельности

5 34 2 0 32 16 0 32 32 2
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ОП.09 Безопасность жизнедеятельности 4 38 2 0 36 18 18 18 36 2

ОП.10 Физическая культура 4 40 0 0 40 0 6 34 16 0 24 0

ОП.11 Основы бережливого производства КР4 32 2 0 30 6 24 6 30 2

ОП.12 Основы бизнеса, коммуникаций и 

финансовой грамотности

КР5 32 2 0 30 8 22 8 30 2

ОП.13 Экологические основы 

природопользования

КР4 32 2 0 30 10 20 10 30 2

ОП.14 Информационные технологии в 

профессиональной деятельности

КР5 32 2 0 30 16 14 16 30 2

ПМ.00 Профессиональный цикл 0 10 15 2416 44 0 2262 2262 760 350 1152 20 90 0 0 0 0 368 16 654 20 436 8 804 0

ПМ.01 Приготовление и подготовка к 

реализации полуфабрикатов для блюд, 

кулинарных изделий разнообразного 

ассортимента

0 2 Эм 402 10 0 370 370 136 54 180 4 18 0 0 0 0 136 6 234 4 0 0 0 0

МДК.01.01 Организация приготовления, подготовки к

реализации и хранения кулинарных

полуфабрикатов

3 50 2 0 40 40 22 18 2 6 40 2

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к

реализации кулинарных полуфабрикатов

4 166 8 0 150 150 114 36 2 6 96 4 54 4

УП.01 Учебная практика ПМ.01

Приготовление и подготовка к

реализации полуфабрикатов для блюд,

кулинарных изделий разнообразного

ассортимента

4 72 0 0 72 72 72 72

ПП.01 Производственная практика по

профилю профессии ПМ.01

Приготовление и подготовка к

реализации полуфабрикатов для блюд,

кулинарных изделий разнообразного

ассортимента

4 108 0 0 108 108 108 108

Экзамен по модулю 4 6 6

ПМ.02 Приготовление, оформление и

подготовка к реализации горячих блюд,

кулинарных изделий, закусок

разнообразного ассортимента

 2 Эм 612 8 0 582 582 158 100 324 4 18 0 0 0 0 132 6 94 2 140 0 216 0
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МДК.02.01 Организация приготовления, подготовки к

реализации и презентации горячих блюд,

кулинарных изделий, закусок

3 50 2 0 40 40 24 16 2 6 40 2

МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к

реализации и презентации горячих блюд,

кулинарных изделий, закусок

5 232 6 0 218 218 134 84 2 6 92 4 94 2 32 0

УП.02 Учебная практика ПМ.02

Приготовление, оформление и

подготовка к реализации горячих блюд,

кулинарных изделий, закусок

разнообразного ассортимента

5 108 0 0 108 108 108 108

ПП.02 Производственная практика по

профилю профессии ПМ.02

Приготовление, оформление и

подготовка к реализации горячих блюд,

кулинарных изделий, закусок

разнообразного ассортимента

6 216 0 0 216 216 216 216

Экзамен по модулю 6 6 6

ПМ.03 Приготовление, оформление и

подготовка к реализации холодных

блюд, кулинарных изделий, закусок

разнообразного ассортимента

2 Эм 426 8 0 396 396 146 70 180 4 18 0 0 0 0 100 4 44 2 132 2 120 0

МДК.03.01 Организация приготовления, подготовки к

реализации и презентации холодных блюд,

кулинарных изделий, закусок 

3 50 2 0 40 40 30 10 2 6 40 2

МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к

реализации и презентации холодных блюд,

кулинарных изделий, закусок 

5 190 6 0 176 176 116 60 2 6 60 2 44 2 72 2

УП.03 Учебная практика ПМ.03

Приготовление, оформление и

подготовка к реализации холодных

блюд, кулинарных изделий, закусок

разнообразного ассортимента

6 72 72 72 72 60 12
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ПП.03 Производственная практика по

профилю профессии ПМ.03

Приготовление, оформление и

подготовка к реализации холодных

блюд, кулинарных изделий, закусок

разнообразного ассортимента

6 108 108 108 108 108

Экзамен по модулю 6 6 6

ПМ.04 Приготовление, оформление и

подготовка к реализации холодных и

горячих сладких блюд, десертов,

напитков разнообразного ассортимента

0 2 Эм 394 8 0 364 364 134 50 180 4 18 0 0 0 0 0 0 120 6 64 2 180 0

МДК 04.01 Организация приготовления, подготовки к

реализации горячих и холодных сладких

блюд, десертов, напитков

4 50 2 0 40 40 32 8 2 6 40 2

МДК.04.02 Процессы приготовления, подготовки к

реализации горячих и холодных сладких

блюд, десертов, напитков

5 158 6 0 144 144 102 42 2 6 80 4 64 2

УП.04 Учебная практика ПМ.04 Приготовление,

оформление и подготовка к реализации

холодных и горячих сладких блюд,

десертов, напитков разнообразного

ассортимента

6 72 0 0 72 72 72 72

ПП.04 Производственная практика по профилю

профессии ПМ.04 Приготовление,

оформление и подготовка к реализации

холодных и горячих сладких блюд,

десертов, напитков разнообразного

ассортимента

6 108 0 0 108 108 108 108

Экзамен по модулю 6 6 6

ПМ.05 Приготовление, оформление и

подготовка к реализации

хлебобулочных, мучных кондитерских

изделий разнообразного ассортимента

0 2 Эм 582 10 0 550 550 186 76 288 4 18 0 0 0 0 0 0 162 6 100 4 288 0
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МДК.05.01 Организация приготовления, подготовки к

реализации хлебобулочных, мучных

кондитерских изделий

4 50 2 0 40 40 30 10 2 6 40 2

МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к

реализации хлебобулочных, мучных

кондитерских изделий

5 238 8 0 222 222 156 66 2 6 122 4 100 4

УП.05 Учебная практика ПМ.05

Приготовление, оформление и

подготовка к реализации

хлебобулочных, мучных кондитерских

изделий разнообразного ассортимента

6 72 72 72 72 72

ПП.05 Производственная практика по

профилю профессии ПМ.05

Приготовление, оформление и

подготовка к реализации

хлебобулочных, мучных кондитерских

изделий разнообразного ассортимента

6 216 216 216 216 216

Экзамен по модулю 6 6 6

4392 144 50 4114 2430 2054 908 1152 32 102 580 32 798 42 562 26 806 28 564 16 804 0

Консультации 0 12 6 6 8 0

Экзамены 0 12 18 24 24 24

Всего 4392 144 50 4114 2430 2054 908 1152 32 102 580 32 822 42 586 26 836 28 596 16 828 0

ГИА Государственная итоговая аттестация в

виде демонстрационного экзамена

36 36

4428 144 50 4114 2430 2054 908 1152 32 102 580 32 822 42 586 26 836 28 596 16 864 0

дисц

ипли

580 32 798 42 562 26 626 28 396 16 0 0
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